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Auto-Obermann GmbH

Liebe Miilheimer*innen,
liebe Gaste aus nah und fern,

zum 25. Mal feiern wir den Kulinarischen Treff, der als
beliebte und erfolgreiche Schlemmermeile einen festen
Platz im Milheimer Veranstaltungskalender einnimmt und
zahlreiche Fans, auch weit Giber unsere Stadtgrenzen
hinaus, hat.

Wie in jedem Jahr werden Sie von Spitzengastronomie
aus Miilheim und der Region verwohnt. GenieRen Sie
vier Tage lang kostliche, abwechslungsreiche Speisen
und raffinierte Gaumenfreuden im malerischen Ambiente
an der Ruhr.

Zusatzlich bietet IThnen die Miilheimer Stadtmarketing und
Tourismus GmbH (MST) mit einem bunten Rahmenprogramm
eine erstklassige, unterhaltsame Veranstaltung im Miilheimer
Sommer. Beste Stimmung und schone Momente fiir Leib
und Seele sind also garantiert!

Ich wiinsche lhnen viel Freude, nette Begegnungen und
natirlich guten Appetit beim Kulinarischen Treff an der Ruhr!

Marc Buchholz
Oberbiirgermeister


http://www.muelheim-events.de

Liebe Gaste des
Kulinarischen Treffs 2024,

Genuss unter schattigen Baumen, direkt am Fluss:

Der Kulinarische Treff 1adt vom 25. bis 28. Juli in die Ruhr-
anlagen zwischen SchloBbriicke und Schleuseninsel ein und
ist die perfekte Location fiir ein nettes Beisammensein mit
kulinarischem Verwohnprogramm.

Die Spitzengastronomie aus Miilheim und Umgebung bietet
feinste Gaumenfreuden. Ob herzhafte Speisen oder siifle
Desserts, darunter auch vegetarische Gerichte:

Der Kulinarische Treff erfreut die Fans guter Kiiche.

Folgende Gastronomiebetriebe sind mit ihrem nationalen
und internationalen Angebot vor Ort: die Restaurants
Alte Metzgerei, Gummersbach, La Turka, Spices 1822,
Walkmiihlen-Restaurant, Hiiftgold und Cafe Leonardo.

Gepflegte Weine und kiihle Erfrischungsgetranke offeriert
Norbert Bellenbaum Gastronomie & Catering, wahrend
die Bar in Motion bunte Cocktails und Kaffeespezialitaten
zaubert. Wer feine Zigarren und edlen Champagner
genieflen mochte, dem sei ein Abstecher in die Lounge
von Tabak Budde empfohlen.

Ein attraktives Musikprogramm unterhalt die Gaste auRerdem
an allen Tagen beim gemdiitlichen ,Kuli Treff” an der Ruhr.

Im Namen des MST-Teams und der MiilheimPartner
wiinsche ich lhnen schéne und entspannte Stunden
sowie einen guten Appetit!

evdhuid JE
- Michael Birr

Geschéftsfiihrer
Milheimer Stadtmarketing und Tourismus GmbH (MST)
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: Sbielplatz »Auf dem Dudel”

PROGRAMM

Kulinarische Highlights in wunderbarem Ambiente mit
Blick auf die Ruhr und dazu an jedem Tag ein melodischer
Leckerbissen:

Wir freuen uns auf beste Unterhaltung von
The Ballroom Rockets, DJ Philip Harbodt,
Acoustic Cover Duo, Travelling Voices,

Marc Summer Duo und natiirlich Walking Hits.

Fiir die jiingsten Gaste
Der grole Spielplatz direkt nebenan ladt unsere kleinen
Besucher*innen zum Spielen, Lachen und Klettern ein.

Genuss on top

Wer es prickelnd mag, kann sich in der Champagner-Lounge
verwohnen lassen - gleich neben der Zigarren-Lounge von
Tabak Budde.

Fleischlos gliicklich
Vegetarier*innen finden in unserer Speisekarte passende
Angebote mit einem (V) gekennzeichnet.

Parkmoglichkeiten

Nahegelegene Parkplatze befinden sich an der Konrad-
Adenauer-Briicke und an der Stadthalle (Bergstralle).
Wir empfehlen die Anreise mit dem OPNV (Haltestelle
Milheim Stadtmitte).

radio
mulheim




GASTRONOMIE
UND CATERING

—GETRANKE

BEIM KULINARISCHEN
TREFF 2024

versorgen wir Sie auBer mit
Stauder Pils und Diebels Alt

auch mit Spirituosen und
alkoholfreien Getranken.

NORBERT BELLENBAUM
GASTRONOMIE & CATERING
Inhaber: Norbert Bellenbaum

Zehntweg 205
45475 Milheim an der Ruhr

Tel.: 0208/757574

Norbert Bellenbaum Gastronomie &
Catering — |hr Partner in Sachen
Planung und Durchfiihrung von
kleinen und groBen Events, in den
Raumen lhrer Firma oder auch

zu Hause.

BERND BELLENBAUM
STEUERBERATER

VERSTARKUNG
GESUCHT ...

Wir suchen ab sofort:

Mitarbeiter (mw/d)
fiir den steuerlichen Jahresabschluss/ Steuererkldrungen
mit Kenntnissen im System DATEV

Des Weiteren suchen wir:

Lohnbuchhalter (m/w/d)

mit DATEV-Kenntnissen in Teilzeit (flexible Arbeitszeiten moglich)
Wir freuen uns auf lhre Kontaktaufnahme:

Zehntweg 205 * 45475 Miilheim an der Ruhr
Tel. 0208 / 7 40 85 0 * Fax 0208 / 7 40 85 55
www.steuerberater-bellenbaum.de

Lamellendacher

Pergolen
Markisen

Gastromarkisen

Glassysteme

www.outdoorliving-grossjohann.de




| RESTAURANT GUMMERSBACH
Ix” I Inhaber: Klaus Gummersbach
’/r:_;; Fiirstenbergstrale 2
- 45355 Essen

@‘ﬁc{mﬁa/w&m@ Tel. 0201/ 67 64 64

gummersbach.essen@t-online.de
gummersbachessen.de

Das Restaurant Gummersbach

lichen Genilissen. Angenehm ent-
spannt und mit frischen Ideen weht
es teils leicht franzosisch durch die
feine Speisekarte. Ganz passend
dazu die Weinauswabhl: Gutes aus
Baden und Frankreich und erlesene
Fundstiicke aus aller Welt.

Dazu kommt ein zuvorkommender Service, ob auf der Sommer-
terrasse, im Restaurant oder in den ,Stuben”. Feiern und Feste mit
bis zu 120 Gasten erleben hier einen stilvollen Rahmen.

erwartet seine Gaste mit jahreszeit-

—SPEISEKARTE

VORSPEISEN
Mango-Chili-Suppe, Korianderdl, Pak Choi (V) (+ Pfand 5,00 €§) 7,00 €

Flo's Garnelen-Kroketten, Yuzumayonnaise,

Tomate, Gurke, Sesam 8,00 €
HAUPTGANGE

Jakobsmuscheln ,Finkenwerder Art“, Aligot, Nordseegarnelen 14,00 €
AA Rumpsteak, Sauce Café de Paris, griiner Spargel,

Triiffel-Mousseline, Perlzwiebel 15,00 €
DESSERTS

franzosische Rohmilchkadse, dunkles Brot

und Aprikosen-Chutney 12,00 €

Schokolade kiisst Mango:
Mousse von der Valrhona-Guanaja-Schokolade, Mangosorbet 8,00 €

UNSER GOURMET-GERICHT 2024
Schnitzel von der franzdsischen Entenleber,
Roscoff-Zwiebel-Marmelade, Honigbrot, Apfel, Portwein 17,00 €

10

Restaurant Gummersbach
Fiirstenbergstralle 2 - 45355 Essen
Tel.: 0201 / 676464
gummersbach.essen@t-online.de

www.gummersbachessen.de
Mo. 17.00 — 23.00 Uhr
Do. — So. 17.00 — 23.00 Uhr
Di. + Mi. Ruhetag (aufler nach Vereinbarung)
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Kasernenstrale 44

RESTAURANT LA TURKA by Seda
b(J M/’/g Yavuz Cagritekin
¢ (kG 4 //l/” 4 ySeda

THE MODERN ART OF TURKISH RESTAURANT

40213 Diisseldorf MODERN ART OF TURKISH CUISINE

Tel.: 0211 / 96 66 65 36

info@laturka.de - laturka.de ENTDECKEN SIE NEUE GESCHMACKSWELTEN
Sorgfaltig ausgewahlte frische, internationale und regionale

ENTDECKEN SIE Zutaten von bester Qualitat. Exquisites Ambiente, grofziigige

NEUE GESCHMACKSWELTEN Sonnenterrasse - das ist das ,La Turka“ in Diisseldorf.

Sorgfaltig ausgewdhlte, frische, Wir freuen uns auf Sie.

regionale Zutaten von bester Qualitat, Freuen Sie sich, auf einen Besuch im ,La Turka“.

Rezepte mit Familientradition,

exquisites Ambiente und eine groR- Kasernenstr. 44 (GAP 15 )

ziigige Sonnenterrasse - das ist das 40213 Diisseldorf mo: Er”hetlazgm =939 Uhr

,La Turka® in Dusseldorf ganz in der Tel. 0211-966 66 536 Sa.-So. 16™-23% Uhr

Néhe der Konigsallee — mit 6ffent- www.laturka.de Parkplatz im Haus 24 std.
lichen Parkplatzen unter dem Haus.

Offnungszeiten: Di. - Fr. 12 - 23 Uhr, Sa. - So. 16 - 23 Uhr

—SPEISEKARTE

VORSPEISEN

Falafel ,Vegetarisch”: gebackene Kichererbsentaler,

Dukkah, Harissa-Minz-Joghurt (V) 7,00 €
Triiffel-Parmesan-Pommes Frites, Triiffelmayonnaise (V) 8,00 €
HAUPTGANGE

Gourmet Club Burger: Bick'N gus Prime Beef mit Cheddarkase,
karamellisiertem Tomaten-Schalotten-Chutney,

San-Marzano-Tomaten und Wiesenkrdutersalat 10,00 €
Linguini (Pasta) mit Gambas 4 la Pil Pil,

Knoblauchdl und Parmesancreme 14,00 €
Lammfilet, Kartoffelstampf auf weiler Triiffelbutter,

Kirschtomate 14,00 €
DESSERT

Cotton Candy: Zuckerwatte, Vanilleeis, weille SchokosoRe,
Waldfruchtconfit 7,00 €

UNSER GOURMET-GERICHT 2024
Surf & Turf: Carpaccio vom Black Angus Rinderfilet & Gambero
Rosso mit Parmesanhobel, Ruccola, Triiffeldl, Amalfi-Zitrone 17,00 €

12
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Freude am Fahren. Elektriscl

DER ERSTE
VOLLELEKTRISCHE
BMW iX1.

JETZT BEI UNS.

Der neue vollelektrische BMW iX1 vereint die Innovation

von BMW i mit der Flexibilitat eines BMW X Modells.
Ausgestattet mit der innovativen eDrive Technologie der
finften Generation, wird Sie der gerdumig-kompakte BMW iX1
mit dynamischen Leistungswerten und hoher Reichweite
(iberzeugen.

Offizielle Angaben zu Stromverbrauch und elektrischer Reichweite wurden nach dem vorgeschriebenen
Messverfahren ermittelt und entsprechen der VO (EU) 715/2007 in der jeweils geltenden Fassung.

Furseit 01.01.2021 neu typgeprufte Fahrzeuge existieren die offiziellen Angaben nur noch nach WLTP.
Zudem entfallen laut EU Verordnung 2022/195 ab 01.01.2023 in den EG-Ubereinstimmungsbescheinigungen
die NEFZ-Werte.

Philipp Automobile GmbH
Ruhrorter Str. 53

45478 Milheim PHILIPP
Tel. 0208 3757-0

www.bmw-philipp.de/de/home/ Automobile GmbH

FAMILIE IST ¥

1 UNSER BIER SEIT 1867

L

Stauder ist Familie

Brautradition in der sechsten Generation

stauder.de |




w CAFE LEONARDO®
2 CAFE - BISTRO * BAR

LEON AR ID() Inhaber: Rajesh Luthra

SchloBstralle 5-7
45468 Miilheim an der Ruhr

Tel.: 0208 / 444 66 86
info@leonardo-cafe.de
leonardo-cafe.de

CAFE - BISTRO - BAR

Die Verbundenheit zu unserer Stadt
am Fluss und eine im Jahr 2007
geborene Standorttreue ist unsere
Leidenschaft. Mein #BestTeam
und ich heiBen Euch sehr herzlich
willkommen.

Wir freuen uns, auch in diesem
Jahr eine Auswahl unserer

Bistro- und Kiichenvielfalt zum
25. Kulinarischen Treff in Milheim prasentieren zu diirfen.
Wir wiinschen allen Freund*innen und Gasten unserer Stadt
eine stilvolle Zeit des Genusses.

Offnungszeiten: Mo. - Do. 8 — 24 Uhr, Fr. - Sa. 8 - 2 Uhr,
So. / Feiertag 10 — 24 Uhr

SPEISEKARTE

VORSPEISEN

Crispy Chicken (feine Hahnchenbrust in Cornflakes-Kruste)

auf leichtem Kartoffelsalat mit Mango-Chutney 6,00 €
Boquerones Fritos - frittierte Sardellen mit Aioli 7,00 €
HAUPTGANGE

Pulled Pork BBQ Burger (wahlweise auch vegetarisch)

mit BBQ-Sauce, Zwiebeln, Tomate und Pommes 11,00 €
Butter Chicken - aromatisch goldenes Hahnchenfleisch

in cremiger Currysauce, dazu Reis 13,00 €
DESSERT

Leonardo's Prachtstiick — Himbeer-Sahne-Torte 5,00 €

UNSER GOURMET-GERICHT 2024
Plato De Tapas - gemischte feine Tapas mit Brot und Aioli 16,00 €

16
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"Um zu Uberzeugenden Losungen
zu kommen, muss man manchmal
auch unkonventionelle Wege

i
gehen.'
w & (111
Nota Arbeitsrecht Familienrecht
H = 2
Handels- u Mietrechl Erbrecht

y

Bahnsirafe 44 - 45468 Mdlheim a. d, Ruhr 9 El G5

nzﬂﬂ!ﬁﬂﬁs-ﬂ-inln@-hlEmh.ds
Lamp htsanwilte .~

achanwﬁl‘te und r in Miilheim



mailto:info%40leonardo-cafe.de?subject=Kulinarischer%20Treff
http://leonardo-cafe.de

ALTE METZGEREI
Inhaber: Frank Schikfelder

Emmastralle 25
45130 Essen

Tel.: 0201 /61 533120
info@alte-metzgerei-essen.de
alte-metzgerei-essen.de

Natdrlich ist der Name unseres
Restaurants auch Schwerpunkt
des Angebots. Erweitert wird

dies durch Seafood und Veggie-
Kreationen, so dass Sie als Fisch-
liebhaber*in oder Vegetarier*in

) absolut auf Ihre Kosten kommen.
Frank Schikfelder und Alicia Wolbeck leiten ihre Gastronomie
mit Herzblut. Sie werden sich von der ersten Minuten an
wohlfiihlen in ,lhrem zweiten Wohnzimmer".

Offnungszeiten: Di. — Sa. ab 17 Uhr, So. und Mo. Ruhetag

SPEISEKARTE

VORSPEISE
Tataki vom Thunfisch mit Wakame und Wasabi-Creme,
eingelegtem Ingwer und Teriyaki-Sauce 7,00 €

Gratinierter Ziegenkadse mit karamellisierten Niissen
an Salatbouquet, fruchtiges Balsamico-Dressing (V) 7,00 €

SiiRkartoffel-Fries mit Chili-Limetten-Mayo 5,00 €

HAUPTGANGE

Wiener Schnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren,
steirisches Kerndl, Kapernapfel, Sardelle 15,00 €
,Der Donnighaus-Klassiker” mit Siikartoffel-Fries

und Chili-Limetten-Mayo 9,00 €

DESSERT
Frische Briisseler Waffel wahlweise mit Puderzucker
und anderen Toppings ah 4,00 €

UNSER GOURMET-GERICHT 2024
Geschnetzeltes vom Schweinefilet mit Steinpilzen
in Cognac-Pfeffer-Rahm und Eierspétzle 15,00 €

18



mailto:info%40ruhrfeuer.de%20?subject=Kulinarischer%20Treff
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Auto-Obermann GmbH

Schausteller-Service

Auf- und Umbauten fiir Schausteller

 Ford

Wenn man sie
teilen kann.

TRUCKS

Gemeinsame Zeit macht das
Leben stRer. Daher fordern wir
Veranstaltungen wie Stadtfeste,
Konzerte oder Ausstellungen.

Flhiegl

Hénflingstr. 15-17
45472 Miilheim an der Ruhr
Fon 02 08/ 9 93 37-0
Fax 02 08/ 9 93 37-25
Email: auto-obermann@t-online.de
Internet: www.auto-obermann.de

www.spkmh.de
Sparkasse

Milheim an der Ruhr

Weil’s um mehr als
Geld geht.



RONJA

RESTAURANT |VINOTHEK ) CAFE
IM RINGLOKSCHUPPEN

Website Spielplan Ringlokschuppen

Genielden Sie auf unserer wunderschonen
AuRenterrasse, mitten in der MiiGa und direkt

an der Auf- und Abfahrt des Radschnellwegs RS1,
frisch gezapftes, kaltes Bier, abwechslungsreiche
vegetarische und vegane Kiiche, kostliche Kuchen
und Torten sowie Kaffee und Teespezialitaten.

AulBerdem:
Leckeres, auBergewohnliches Friihstiick mit
zahlreichen hausgemachten Spezialitdten.

Ww frewen wis auf 64’&/

Frihstlick
Di-Fr. 10:00- 11:30 Uhr
Sa.-So. 09:00- 11:30 Uhr
Reguldre Offnungszeiten
Di-So. 12:00- 22:00 Uhr

Am Schlof Broich 38
45479 Milheim an der Ruhr
Tel: 0208 / 444 69 344

=D

"\

Liebe Besucherinnen
s{& und Besucher,

wenn viele Menschen kleine Schritte gehen, kommt am Ende
doch ein ganz ordentlicher Weg zustande!

Sie konnen auch in diesem Jahr lhr erworbenes Besteck
behalten oder einem guten Zweck widmen:

.
LI
e

L 4

= .

“

‘ Das Besteck kann fiir 1 € bei
den Gastronomen gekauft werden. .
‘. 2
Das Besteck ist benutzbar fiir = ¢
‘ alle Gerichte an allen Standen o
.

und bleibt lhr Eigentum.

Sie konnen lhr Besteck in einem der
‘ extra aufgestellten Besteck-Container

entsorgen. Der Erlos wird an die

Miilheimer Tafel gespendet!*

~——
W3 &

* Das gespendete Besteck wird gereinigt, neu verpackt und
kann wiederverwendet werden. Der aus diesem Kreislauf f\

verbleibende Betrag wird anschlieRend gespendet. -


https://restaurant-ronja.de/speisekarte
https://www.ringlokschuppen.ruhr/spielplan

SPICES 1822
Inhaber:
Borislav & Vladimir Veselinov

Duisburger StralRe 51
) 45479 Milheim an der Ruhr
UGS "< 0208 / 62 93 53 37 SPICES 1822

B P ices1822@yahoo.com Restaurant & Cocktail - Bar

spices1822.eatbu.com

— International Fusion Cousine —

Fusion Food, Fusionskiiche oder Global Cooking vereint

landestypische Zutaten aus verschiedenen Regionen der
Welt in einem Gericht. FIRMENEVENTS . FAMILIENFESTE - HOCHZEITEN

Die Gebriider Veselinov leben dieses Konzept und passen
innerhalb weniger Wochen lhre Speisekarte auf kulinarische
Einflisse und regionale Produkte an.

Besuchen Sie das liebevoll eingerichtete Restaurant und
genielen Sie kiihle Cocktails, auBergewdhnliche Speisen
und besondere Desserts.

SPEISEKARTE

VORSPEISEN

Hasselback-Kartoffel mit schwarzer Knoblauch-Aioli,

eingelegte Schalotten (V) 7,00 €

Burrata mit Wassermelone und Romesco-Sauce (V) 8,00 €

HAUPTGANGE

Maishahnchenbrust auf Wasabi-Kartoffelpiiree

mit Mango-Chutney und Yuzu-Sauce 14,00 €

Beluga-Linsen auf Roter Bete und Karotten (V) 14,00 €

DESSERT TR
Joghurt-Namelaka mit Mandel-Crumble {i
und Berry-Coulis 8,00 €

UNSER GOURMET-GERICHT 2024
Thunfischfilet mit Aubergine auf Labneh-Sauce

@ 0208 /629353 37

mit Maracuja 17,00 € 9 @ Duisburger Strafte 51
45479 Miulheim an der Ruhr

Spices 1822 @ spices1822.eatbu.com
24



mailto:spices1822%40yahoo.com%20?subject=Kulinarischer%20Treff
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WALKMUHLEN-RESTAURANT
mit Terrasse & Kinderspielzimmer
Inhaber: Familie Sirik

Ansprechend ist auch das attraktive Kinderspielzimmer.
,Eltern kdnnen bei uns in entspannter Atmosphére speisen,
wahrend die Kinder ganz in ihrer Nahe spielen kdnnen”, so Sergio

Sirik, Inhaber der Walkmuihle.
WalkmiihlenstralRe 52

45470 Miilheim an der Ruhr

Tel.: 0208 / 37 05 21
walkmuehlen-restaurant.de

Fir Festlichkeiten stehen Raume fiir 10 bis 70 (insgesamt 150)
Personen zur Verfiigung. Das Walkmiihlen-Restaurant ist ein
beliebter Ort fiir Hochzeits-, Jubildaums- und Geburtstagspartys
sowie weitere Feiern aller Art.

Auf der Terrasse inmitten einer Blumen- Offnungszeiten: 11 - 22 Uhr (Kiiche: 12 - 22 Uhr), Mi. Ruhetag

landschaft fiihlen sich die Gaste im tra-
ditionsreichen Walkmiihlen-Restaurant
in den Friihlings- und Sommermonaten
besonders wohl. Im auRergewdhn-
lichen Ambiente des Gebdudes mit
einer (iber 600-jahrigen Geschichte an
der WalkmiihlenstraRe stehen mediter-
rane und internationale Gerichte sowie
delikate Vor- und Nachspeisen auf der
Karte — erganzt durch saisonale Speisen. Erlesene Weine, die im
eigenen Weinkeller gelagert werden, erganzen im vielfaltigen
Getrankeangebot die frischen und stilvoll angerichteten Speisen.

Unser Zelt ,Ukraine”

Liebe Géaste des Kulinarischen Treffs,

an unserem Stand bieten wir lhnen traditionelle ukrainische
Spezialitdten an. Der Erlos kommt der Ukraine als humanitéare
Unterstltzung zugute.

—SPEISEKARTE

—SPEISEKARTE

VORSPEISEN
Frische irische Felsenaustern (3 / 6 Stiick)

mit Schwarzbrot & Zitrone 8,00/ 15,00 €
Garnelen-Siilzchen auf Mango-Carpaccio 7,00 € VORSPEISE
& Salo mit Gorilka: Riickenspeck von Landschweinen mit Salz

HAUPTGANGE und Gewiirzen, gereift auf Schwarzbrot, mit Schnaps serviert 7,00 €
Spaghetti mit Pfifferlingen im Grana-Padano-Laib (V) 10,00 €
Kalbsrouladen Mediterranea mit Parmaschinken und RULESUBRE ) ;
Mozzarella gefiillt, dazu Stampfkartoffeln 13.00 € Borschtsch: Ukrainische Suppe aus Roter Bete, Zwiebeln,

: . WeiRkohl, Karotten, Kartoffeln und Fleisch 7,00 €
Oktopus vom Grill auf erfrischendem Salatbouquet 14,00 € ",

HAUPTGANGE

DESSERT Warenyky: Teigtaschen mit Kartoffelfiillung,
Hausgemachtes Cassatta-Eis in Zwiebelbutter geschwenkt (V) 10,00 €
auf einem Bett aus frischen Friichten 6,00 € Teigtaschen mit Sauerkrautfiillung,
UNSER GOURMET-GERICHT 2024 in Speck-Zwiebeln geschwenkt 10,00 €
Spareribs im 800°-Beefer-Grill karamellisiert, tranchiert, DESSERT
Himalaya-Rauchsalz, griiner Spargel & Coleslaw 17,00 € Syrnyky: Quarkpfannkuchen mit Preiselbeersofe 6,00 €
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BAR|

in Motion

Cocktail & Barservice )

BAR IN MOTION
Inhaber: Christian Altenhof

Dorstener Stralle 61 b
44625 Herne

Mobil: 0172 /263 67 50
info@bar-in-motion.de
bar-in-motion.de

BAR IN MOTION bietet bereits seit
18 Jahren einen MOBILEN Service
im Bereich des Kaffee-, Cocktail-
und Getranke-Caterings an.

Professionelle Barkeeper, Barista
und Servicekrafte bewirten IHRE
Kund*innen sowie Gaste auf
hochstem Niveau.

Moderne mobile Theken, schone Siebtragermaschinen oder
die Oldtimer-APE sind ein kleiner Teil der Ausstattung,
die wir fir Veranstaltungen jeder Art verfiighar haben.

Individuelle leistungsbezogene Preisgestaltung, aber auch

Pauschalangebote.

Unkompliziert, flexibel und charmant.

BAR IN MOTION eben ...

GETRANKEKARTE

COCKTAILS

Caipirinha, Mojito, Sex on the Beach, Pifia Colada,
Cosmopolitan, Hollywood Dream, Tequila Sunrise,

Aperol Spritz

je 8,00 €

ALKOHOLFREIE COCKTAILS
Fruitpunch, Red Bear, Coconut Kiss,

Freshmaker, Virgin Mojito

je 6,00 €

Weitere Cocktailkreationen sowie eine GIN-Bar am Stand

KAFFEESPEZIALITATEN
Espresso, Espresso Macchiato, Latte Macchiato,
Cappuccino, Café Crema, Affogato al caffe

..und vieles mehr

28

Unser Kaffeecatering mit der Oldtimer APE ,AMY"

Fragen Sie nach einem individuellen Angebot
fiir lhre nachste Veranstaltung.
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Die Vollmergruppe Dienstleistung
wiinscht Ihnen einen guten Appetit.

Und wahrend Sie

genielRen und feiern

kiimmern wir uns
zuverldassig um lhr
Zuhause.

Wir sind fiir Sie da.
24/7!

NeckarstralRe 22-24 - 45478 Miilheim an der Ruhr - 0208 588 577

www.vollmergruppe.de - info@vollmergruppe.de

Jetzt neu: Home Protection — wir kimmern uns
gewissenhaft um lhre Geb&dudesicherheit!

Wihlen Sie aus drei Angebots-Paketen das Passende fiir
Sie aus — mehr Informationen auf www.vollmergruppe.de

111 — mbH

Miilheimer Entsorgungsgesellschaft

Jetzt
bestellen
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HUFTGOLD CATERING GMBH
im Industriepark, Gebaude 34

Mellinghofer Stralle 55
45473 Miilheim an der Ruhr

Tel.: 0208 /30 56 35 68

HUFTGOLD
bt info@hueftgold-catering.de

Ob Firmenevent oder private Feier:
Mit Herzblut und Fantasie inszenie-
ren wir flr Sie auBergewdhnliche,
kreative und gerne auch total
verrlickte Speisen.

Dieses Jahr prasentieren wir Ihnen
auf dem Kulinarischen Treff unsere
hausgemachten Eissorten!

Wir freuen uns auf Sie!

SPEISEKARTE

EISLUST KUGEL ab 2,00 €
Creme- und Rahmeis taglich wechselnde Sorten

Sorbet (vegan, laktosefrei) taglich wechselnde Sorten

dazu TOPPINGS
Schoko- oder Zuckerstreusel, marinierte Erdbeeren,
frankische Amarenakirschen, Karamellsauce etc.

Portion Sahne

DESSERTS

Spanischer Sommer

XL-Kugel Sangria-Eis auf marinierten Orangen
Rhabarber-Traum

XL-Kugel Rhabarber-Eis auf marinierten Erdbeeren
Iced Blue Gin & Tonic

XL-Kugel Gin-Eis, aufgefiillt mit Tonic

Aperol Spezial +++NEU+++

XL-Kugel Aperol-Eis, aufgefiillt mit Sekt

UNSER GOURMET-GERICHT 2024 ab 5,50 €
Eis-Toast - knusprig-heiB trifft cremig-kalt
1 Kugel Eis nach Wabhl, knusprig getoastet in einem Milchbrotchen

HUFTGOLD*s

® Eislust

EwenToast
au€ unsev Cid

NEU bei uns:
Agevol-Eis wit Schuss!

DAS 6t nativlich
3e\o\'\e\oo_n-.

Danke liebe Natur,
fur diese Farben!

Wir sind stolz darauf, uns fiir unsere
Eisspezialitaten ausschlieBlich auf die
echten Farben und den puren Geschmack
der Natur verlassen zu konnen.

-

Aus diesem gigantischen Repertoire
schopfen wir aus dem Vollen.

Ohne jegliche Zusatzstoffe.
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TABAK BUDDE

AktienstralBe 282
45473 Miilheim an der Ruhr

Tel.: 0208 /47 20 20
info@tabak-budde.de

Herzlich willkommen auf dem
Kulinarischen Treff 2024

Dieses Jahr mochten wir uns bei Ihnen
ganz herzlich fiir 20 Jahre Treue, hier
auf dem Kulinarischen Treff, bedanken!

2003 ging es fiir uns auf dem Kurt-
Schumacher-Platz los. Erste Erlebnisse
sind immer etwas Besonderes und

so bleibt dieser erste Kulinarische
Treff fiir uns in unvergesslicher Erinnerung.

Eins hat sich in all den Jahren nicht verandert: die Faszination
und Leidenschaft fiir das auRergewdhnliche Produkt, die Zigarre.
Ein Kunsthandwerk, welches in der Herstellung und im Genuss-
moment mit all seinen Facetten etwas ganz Einzigartiges ist und
Momente der Ruhe, Momente der Gelassenheit und Momente des
Genusses ermaglicht.

Im Mdrz diesen Jahres ging unsere Zigarrenreise zum ersten Mal
in die Dominikanische Republik, ein groRartiges Land mit sehr guten
Zigarren, viel Sonne und etwas Meer.

Die Wertschatzung, die wir erleben durften, die Momente, in denen
wir mit Menschen der Tabakwelt ihre Zigarre rauchen durften, im
Konferenzraum bei Davidoff zu sitzen und eine Zigarre zu probieren,
die erst wenige Wochen spéter der Welt vorgestellt wurde, ein Er-
lebnis, das man in seinem Leben nicht mehr vergessen wird.

Immer wieder kommt es zu Begegnungen mit GenieBer*innen,
die man nicht vergisst. Das sind bewegende Momente, die unseren
Beruf so besonders machen.

Und vielleicht treffen Sie auf dem Kulinarischen Treff den ein
oder anderen Mitreisenden und lassen sich von der Begeisterung
anstecken, die er oder sie dort erlebt hat.

In diesem Sinne freuen wir uns auf faszinierende Begegnungen
und spannende Genussmomente mit [hnen.

lhre Familie Budde
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Die diesjahrige Zigarrenempfehlung
fiir unseren Jubildums-Kulinarischen Treff 2024:

DAVIDOFF

ANIVERSARIO SERIE -
EINE ZIGARRE,

DIE DAS LEBEN

SELBST FEIERT

Die Davidoff Aniversario (spanisch fiir ,Jubilaum®“) feiert das Leben
selbst und ist perfekt geeignet, um sie bei Festlichkeiten und
besonderen Anldssen zu genieRen. Der mittelkraftige Blend

bietet Aromen von Zedernholz und eine angenehme Wiirze.

Die Zigarre erhdlt mit der Zeit einen cremigen Nachgeschmack

mit Aromen von Leder, Niissen, Pfeffer und Wiirze.

ANIVERSARIO SHORT PERFECTO

Durch das Torpedo-Spezialformat verdndert sich das Geschmacks-
erlebnis dieser Zigarre wahrend des Genussverlaufs. Beginnend
mit sehr feinen Nuancen, bietet die Zigarre zur Mitte hin einen
richtiggehenden Aromen-Flash. Ein auBergewdhnliches Genuss-
erlebnis mit aromatischen Uberraschungen, die der Kunstfertigkeit
und jahrelangen Erfahrung von Davidoffs Meisterrollern zu ver-
danken ist. Bei diesem Sonderformat konnen Aficionados durch
das Variieren des Anschnitts die Intensitédt der Zigarre ganz

nach Wunsch bestimmen. Die Aniversario wurde anlasslich

Zino Davidoffs 80. Geburtstag kreiert. Zigarren dieser Serie
eignen sich aufgrund ihrer Milde und eleganten Komplexitat
besonders gut zu Champagner und sind somit die erste Wahl

fiir feierliche Anldsse. Figurado-Formen wie die Aniversario Short
Perfecto zdhlen hinsichtlich des Rollens zu den kompliziertesten
Formaten und werden daher nur von wenigen, hochqualifizierten
Zigarrenrollern gefertigt. Dariiber hinaus bieten Zigarren im
Figurado-Format eine aufregende Geschmacksentfaltung, die

sich mit dem Durchmesser der Zigarre andert.

Als passende Begleitung (neben dem Champagner):

A.H. Riise Non Plus Ultra Black Edition Ron Abuelo Afiejo 12 Afios
Santiago de Cuba 8 Afios Ron Siete Villas 1511
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TABAK BUDDES
CHAMPAGNER-LOUNGE
Exklusiv beim
Kulinarischen Treff 2024

@

TAITTINGER
h

Champagné

,Der Kultivierte bedauert nie einen Genuss.” (Oscar Wilde)

Deshalb darf auch in diesem Jahr ein Glas Champagner
aus einem groRen Haus nicht fehlen:
Taittinger - traditionsbewusst und originell

Brut Réserve

Rebsorten: 40 % Pinot Noir, 40 % Chardonnay und

20 % Pinot Meunier. Cuvée aus 40 verschiedenen Lagen.
Die Reifezeit betragt mindestens drei Jahre.

Fiir die schonen Momente des Lebens.

Brut Prestige Rosé

Rebsorten: 100 % Pinot Noir und Pinot Meunier,
davon 12 -15 % stille Weine.

Die Reifezeit betragt mindestens drei Jahre.

Ein kdstlich-aromatischer Begleiter.

Taittinger ist in Reims beheimatet und eines der wenigen
Champagnerhauser, die sich in Familienbesitz befinden.
Pierre-Emmanuel Taittinger leitet heute das Unternehmen,
das Eroberungsgeist und Weiterfiihrung der Tradition geschickt
verbindet.

36




@ch[oﬁ Styrum

Traum-Ambiente in historischen Mauern
Miilheim an der Ruhr

Es gibt noch freie Trautermine
fiir 2024 - sagen Sie ,Ja"!

ilipp Nemenz

©plainpicture/

Die Location
fhr maf/kche Momente!

mein Stadtwerk

Hier, wo die Grofdstadt

auf Grin trifft und die

Menschen heimatverbunden MoritzstraBe 102, 45476 Miilheim an der Ruhr
sind, hat der Wandel lange Tel.: 0208 / 960 96 25, Mobil: 0151 / 74 4510 82
Tradition. Fiir ein lebenswertes manuela.bellenbaum@mst-mh.de

und kllm.afreundllcl}es E E schloss-styrum-muelheim.de
Ruhrgebiet geben wir alles.

Wir sind Miilheims griine Energie. E
Fiir iiberall.
0208 4501 333 oder medl.de Jetzt wechseln!
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http://schloss-styrum-muelheim.de

DIE
MAKLER

FUR MULHEIM

Wir verkauten
lhre Immobilie.

Einfach, kompetent, zuverlassig.
Mit dem MWB-Heimvorteil.

www.makler-mwb.de ﬁ



